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Brune”O di MontaICino WINE RESQRT Vetro Alluminio e Sughero

metallo

Raccolta
. . differenziata
D . O . C . G Raccolta differenziata dedicata o
raccolta
differenziata per
rifiuti organici
Verifica le disposizioni del tuo Comune.
Separa le componenti e conferiscile in
modo corretto.
Valido per il territorio italiano.

DENOMINAZIONE: Brunello di Montalcino D.O.C.G

VITIGNO:  100% Sangiovese

ESPOSIZIONE DEI VIGNETI: Nord - Esta 200 - 220 metris.l.m.nel comune di
Montalcino

COMPOSIZIONE DELTERRENO: In prevalenza argilloso - calcareo con una buona
presenza di scheletro

RESA PER ETTARO: 55 q.li

VENDEMMIA: Manuale con una preliminare selezione dell ‘uva in vigna
EPOCADIRACCOLTA:Da finesettembre a inizioottobre

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO: L 'uva appena vendemmiata viene pigia-di-raspata
emessaa fermentare intini diacciaio inox termocondizionati da 50 hl. Segue lamacerazione
delleuvesullebucce, lacuiduratapudvariaredalle3alle4 settimane.Tale permanenzadipende
dalgradodimaturazionedelle uve.Successivamente avviene lafermemtazione malolattica: in
serbatoidiacciaioinoxda30e50hl.Dopo di che iniziail periodo di invecchiamento.
Questafasesieffettua per il 60% inbottida30hldirovere Slavonia,e per il 40% in tonneau
di rovere Francese da 5 HI, per ladurata che puo variaredaunminimodi24 mesiad un
massimo di circa 30 mesi.Aseguito dell imbottigliamento Si procede con [ 'affinamento in
bottiglia per almeno 4 mesi, al termine

deiquali il prodotto sara pronto per lavendita jpassati comunque 5 anni dal raccolto

COLORE: Limpido, rosso rubino intenso
AROMA: Complesso,elegante,intenso con sentori di ciliegia matura ,cioccolato
lievemente speziato e floreale

GUSTO: Tannini levigati,finale lungo e sapido con una spiccata acidita’.Bella
complessita 'nella bocca con finale ricco e persistente

COMMENTO FINALE: Armonioso, con grande potenziale di evoluzione

GRADO ALCOLICO: Circa 13,5% vol.

BOTTIGLIA: Bordolese 750 mi

TAPPO: Sughero

BICCHIERE CONSIGLIATO: Ballon

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18 C

TENUTAALL INVECCHIAMENTO: Se conservato in modo corretto oltre 15 anni

ABBINAMENTO GASTRONOMICO: Ideale da servire con selvaggina o carni rosse
Se ne consiglia [’abbinamento con formaggi a pasta dure e stagionati
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